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     Wo Käse 
im Zentrum steht

Ein wenig versteckt ist er, der Eingang in den Gewölbe­
keller des Chäsbueb Olten. Wer dann aber die Treppe 
heruntersteigt, findet eine kleine, neue Welt voller Käse 
und dessen Geschichten.

Dieses Jahr feiert der Chäsbueb Olten bereits sein zehnjäh-
riges Bestehen! 2014 eröffnete nach rund zehn Jahren ohne 
Käseladen ein modernes Käsefachgeschäft mit viel Charme. 
Der ehemalige Velokeller wurde umgebaut und bietet nun 
mitten in der Begegnungszone Kirchgasse Zugang zu einem 
vielseitigen und regionalen Käsesortiment. Es reicht vom 
saisonalen Frischkäse über den extravaganten Blauschim-
melkäse bis zum lange gereiften Alpkäse – so kommen alle 
Käseliebhaber:innen auf ihre Kosten. Im Winter ist die grosse 
Auswahl an Raclette- und Fonduekäse sehr beliebt.

Käse und andere Top-Produkte
Besonders wichtig ist hier die persönliche Beratung. Das 
Team im Chäsbueb ist top informiert und nimmt sich Zeit. So 
geht die Kundschaft nicht nur mit dem Lieblingskäse, son-
dern auch mit dem passenden Wein nach Hause. Oder sie 
ergänzen das geplante Käse-Apéro mit Früchtebrot oder 
einem speziellen Senf, den ein Culinary Artist aus der Region 
entwickelt hat. Dass Käse ein wertvolles Produkt ist, ist im 
Chäsbueb eindrücklich spürbar.

KOLO – ein Schatz aus der Käserei PurCrü
Im Chäsbueb Sortiment sind auch ganz besondere Perlen, 
wie der mit Kohle ummantelte und mit Fichtenstaub beschrif-
tete KOLO zu finden: KOLO ist ein altgermanisches Wort für 
Kohle. Am Fusse des Napfs, unweit der Käserei PurCrü, wer-
den auch heute noch Kohlenmeiler aufgebaut und gebrannt. 
Die Käsekreation KOLO ist in seiner Form und der dunklen 
Ummantelung eine Hommage an das traditionelle Handwerk 

der Köhlerei. Der Käse erinnert durch seine einzigartige Form 
an einen Kohle-Meiler.

Käseplatten fürs Apéro
Für Anlässe stellt das Team gern eine exquisite Käseauswahl 
zusammen. Diese Käseplatten können vorbestellt und im 
Geschäft abgeholt werden. Und selbstverständlich ist eine 
saisonale Auswahl des Angebots auch 24/7 online verfügbar.

Adresse: Chäsbueb Olten
Kirchgasse 11, 4600 Olten
Telefon: +41 62 212 47 90
Öffnungszeiten: 
Mo	 geschlossen 
Di + Mi	 9.00–12.30/15.00–18.30 Uhr 
Do	 8.00–12.30/15.00–18.30 Uhr 
Fr	 9.00–12.30/13.30–18.30 Uhr 
Sa	 8.00–16.00 Uhr
E-Mail: chaesbuebolten@chaesbueb.ch
Web: www.chaesbueb.ch,  
shop.chaesbueb.ch

In Kürze: Chäsbueb steht für Qualität, 
grosse Auswahl und eine langjährige, 
traditionelle Käsekunst. Käse ist unsere 
Leidenschaft. Unsere Gäste erwartet 
stets von Neuem ein überraschendes 
Genusserlebnis.


